
 
 
 

Informations Produit 
 
        

Désignation Produit :      

 
 

Historique  
Le domaine de Piquetalen a été racheté par Emile Bruchet et Catherine Pradelle 
en 2005. C’est un domaine de vieilles pierres, blotti au creux d’un  
vallon dominant la ville de Pézenas. 
 

Le vignoble 
Le vignoble de 12 ha en « conduite raisonnée » possède 6 cépages 
différents qui permettent des assemblages originaux sur les 3 
couleurs : blanc, rosé, et rouge. 
 

Vinification 
Vendanges à parfaite maturité polyphénolique, macération préfermentaire 
à chaud, traitement par flash détente, fermentation alcoolique à 25°,  
clarification et stabilisation par voie naturelle. 
 

Cépages  
Mono cépage : MERLOT 
Réparti sur 1 parcelle 
Rendement : 40 hl/ha 
 

Aspect Visuel 
Belle robe rouge cerise burlat aux reflets violines. 
 

Nez  
Complexe et jeune son caractère olfactif dévoile des notes de fruits rouges frais  
tel la framboise et la mûre 
 

Bouche 
En bouche son attaque est souple, onctueuse avec des tanins soyeux issus  
d’une belle maturité bien gérée la finale douce et fruitée en fait un vin facile à boire. 
 

Alliance mets/vin 
S’accorde avec les viandes grillées. 
Servir légèrement frais. 
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Contact : Emile Bruchet 
 06 07 15 67 61     
 emile.bruchet@wanadoo.fr 
 

Merlot  IGP Pays d’Oc 2019 75CL 
Domaine de Piquetalen 

 

mailto:emile.bruchet@wanadoo.fr

